FAUT-IL TOUT JETER ?

' Pour autant que les conditions de conservation soient respectées !
(voir les consignes sur 'emballage) 1
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Recommandations de I'Afsca, 2020
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Produit Peut étre consommé jusque.. SAUF 8

(produit avarié)

A DUREE DE CONSERVATION TRES LONGUE

5%

Sel, sucre, farine, pates seches, semoule, café,
thé, riz, épices, poudre pour pudding

Modification du produit :
go(t de moisi, de rance
aspect : durcissement, absorption d’humidité,
présence d'insectes ou de mites, moisissures

Eau, boissons rafraichissantes, lait et jus en Dégradation du goUt ou altération de la
Tetra Brik couleur

Jusqu’a un an aprés la DDM

Conserves (en métal et bocaux en verre) ) ) - )
si aucun défaut au produit ou a

Oxydation de la boite/ du couvercle
Boite bombée (= formation de gaz)

l'emballage Altération de la couleur ou de l'odeur
Sirop, mélasse, miel Changement d’aspect, de texture
Friandises dures Changement de gout
Produits surgelés (attention a respecter la Dessechement, golt/odeur de rance

température de -18° ou moins)

A DUREE DE CONSERVATION LONGUE

% Changement, altération du goGt
= Changement d’aspect, dessechement, de

Biscuits secs, céréales de petit déjeuner

texture
Présence d'insectes
Beurre de cacahuéte, vermicelles de chocolat, Jusqu’a 2 mois (voire plus) Go(t/odeur rance
pate a tartiner aprés la DDM si aucun défaut Altération de l'odeur, de la couleur
Chips, biscuits salés, cacahuétes au produit ou a I'emballage Oxydation, moisissure
Huile, graisse pour friture Présence d'insectes

Beurre, margarine, fromages a pate dure
Sauces (ketchup, mayonnaise, ...)
Friandises molles

Lait stérilisé en bouteille / produits laitiers

A DUREE DE CONSERVATION LIMITEE

Pain, pain précuit G g GoUt et odeur de moisi, de rance
Fromages a pate molle ' Moisissures
Gateau, biscuit fourré ou mou Respecter la DDM Présence d'insecte

(des exceptions sont possibles mais il

. . L . Fermentation
s'agit de bien apprécier le produit)

Semi conserves (hareng, moules)
Il réfrigération requise

A DUREE DE CONSERVATION COURTE

Viandes fraiches, poisson, charcuterie Q Moisissures et pourrissement

Patisseries

Repas réfrigérés, salades

Jus de fruits frais

Oeufs

Desserts lactés / yaourt

Fruits et légumes frais coupés

Odeur suspecte

Respecter la DLC (consommer au plus
tard a cette date) et les conditions
de conservation
Respecter la chaine du froid
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